hotel - restaurant - biergarten

Thre Feier in quten Hdanden!
Willkommen im Hotel Restaurant Pinkenburg

Liebe ist der Stoff, den die Natur gewebt und die Phantasie bestickt hat.
Voltaire

auptstrabe 0. SUY /4 Vv ennigsci.
Tel. 0 5103 5558212 Fax 0 5103 5558211.
E-Mail info@pinkenburg.de. Web www.pinkenburg.de
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Liebe Gdste!

Sie planen eine Feier?
Dann sind Sie im unserem traditionsreichen Hotel Restaurant Pinkenburg genau
richtig. Bei uns haben Sie die Gewissheit, dass es eine unvergessliche Feier fir
Sie und Thre Gaste wird, denn Sie werden von Anfang bis zum Abschluss Threr
Feiler bestens betreut.
Mit bis zu 80 Gdste feiern Sie in unserem groflen Saal, mit der imposanten Hohe
und dem eigenen Tresen,
oder bis zu 40 Gdsten im kleinen Saal, mit direktem Zugang zum Biergarten fir
z.B. Empfange und auch eigenen Tresen
Ob rustikal oder elegant, ob Party oder Dinner- machen Sie jede Feier zu einem
besonderen Erlebnis, wir setzen alles daran, dass Sie und Ihre Gdste sich ber uns
wohlfihlen
Sie stehen bei uns im Mittelpunkt, somit beraten wir Sie sehr gerne individuel/
und gehen im personlichem Gesprdch auf Thre Wiinsche ein,
sel es Fur ein Buffet, Mend, Dekoration und vieles mehr.

Die Grunddekoration wie Stoffservietten, Kerzen, Service, die Nutzung des
Biergartens usw. ist inkludiert
Wir verfigen dber 10 Zimmer (5 EZ + 5 DZ) die Sie gerne fir Sie und Thre
Gdste buchen konnen

Sollten Sie Stuhlhussen wollen, konnen wir diese gerne fur Sie bestellen.
Der Preis pro Stuhlhusse betrdgt 6,- €
In dem Preis ist die Lieferung, das Aufsetzen der Stuhlhussen, die Abholung und
Reinigung enthalten.

Eine Saalmiete fallt bei uns nicht an/
Als Geschenk unseres Hauses iibernachtet das Brautpaar in eines der
Doppelzimmer kostenlos!
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Inh. Nico Christou
Hauptstrafe 6. 30974 Wennigsen.
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Getrdnke Pauschale = 44,50 € pro Person (optional)
Gilt fir max. 7 Stunden. Startzeit kann selbst gewdhlt werden

Inkludiert sind:

Rotwein, Weiwein (je eine Sorte wahlbar)
Alkoholfreie Getrdnke, Sdfte

Bier, alkoholfreies Bier und Weizenbier

3 Spirituosen Threr Wahl (nach Absprache)

Spirituosen z.B.

Ramazzotti - Averna - Obstler - Korn - Whisky - Wodka - Rum

oder andere Spirituosen nach Absprache aus unserer Getrdnkekarte.

Gern konnen einzelne Getrdnke zusdtzlich in die Pauschale gegen Aufschlag eingebaut
werden.

Start der Feier

Zum Empfang konnen Sie folgendes auswdhlen:
(Bitte beachten Sie: der Empfang ist in der Getrankepauschale nicht inkludiert!)
Prosecco

Aperol Sprizz: Aperol, Prosecco, Orange, Eiswiirfel
Lillet Lillet, Wildberry Limonade, Beeren- Mix
Hugo: Prosecco, Holunderbliten-Sirup,

frischer Minze und Mineralwasser
Apfelsecco (alkoholfrei)

Begleichen kénnen Sie die Rechnung in Bar, EC oder bei vorheriger Absprache
innerhalb von 3 Tagen iiberweisen.

Hotel Restaurant Pinkenburg.
Inh. Nico Christou
Hauptstrafe 6. 30974 Wennigsen.
Tel. 0 5103 5558212 Fax 0 5103 5558211.
E-Mail info@pinkenburg.de. Web www.pinkenburg.de



1OkenNoui:

hotel - restaurant - biergarten

Gdnge-Menti:
Alle Gdnge werden serviert
(Vorspeise, Suppe, Hauptgang, Dessert

Tischmendi: (ab 15 Personen)

Vorspeise / Suppe wird am Tisch serviert

Hauptgang und Beilagen werden auf dem Tisch, auf Wérmeplatten gestellt,
auf Wunsch auch nachgereicht

Dessert wird am Tisch serviert

Buffet: (ab 25 Personen)
Vorspeise / Suppe wird am Tisch serviert
Hauptgang, Beilagen und Dessert auf das Buffet

Unsere Partner:

Konditor: Raimund Titz, Bennigsen Tel.: 05045911240
Floristin:  Blumen Theobald, Wennigsen Tel.: 05103 3232
OJ: DJ Lars, Wennigsen Tel.: 0172.4045537

Gerne konnen Sie eigenen Kuchen/Torte mitbringen, hierfiir berechnen wir
2,00 € / Gedeck

Zum Empfang konnen Sie auch gerne folgende Canapés und Fingerfood wahlen:

Fingerfood zum Empfang

Tomate-Mozzarella-Basilikum-SpieBchen 200 €
Erdbeer-Puten-Spiel (Saison) 3,00 €
Kdse- Traubenspiel 200¢€
Pumpernickel mit Matjestatar 3,50€
Lachscréperéllchen 3,50 €
Hdéahnchenbrust mit Ananas 350¢€
Partyfrikadelle mit Gemiise 200¢€
Frischkdsekrdcker garniert 200 €
Roastbeef mit Remoulade oder Meerrettich 3,50 €
Dattel mit Speck 250¢€
Obstspiefe 1.50¢€
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Vegetarisches Buffet

Suppe

Mdohren-Ingwer Suppe (am Tisch serviert)

Kostlichkeiten aus der kalten Kiiche

Frische Blattsalate dazu verschiedene Dressing und Essig-/0l
Rote Bete Carpaccio mit Feldsalat

Karottenstangen, Staudensellerie mit verschiedenen Dips
Verschiedene Sorten Anftipasti in kalt gepresstem Olivendl
Schafskdse im Zucchini-Mantel und Feige

Mozzarella - Erdbeersalat und Minze

Verschiedene Baguette mit Avocadocreme

Warme Gerichte & Beilagen

Vegetarische Lasagne

Waldpilzrisotto mit frittiertem Rucola und Parmesan
Gefiillte Aubergine mit Ratatouille Gemiise

Zucchini im Parmesan-Ei Mantel

Grinkernbratlinge auf Schnittlauchrahm

Dessert

Griechischer Joghurt mit Honig und Niissen
Obstsalat
Milchreis dazu Kirschen
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Ttalienisches Buffet

Suppe

Tomatencremesuppe Romana mit Mozzarellabdllchen, Kirschtomaten

Kostlichkeiten aus der kalten Kiiche

Cherrytomaten mit Mozzarellakugeln und Basilikum

Antipasti: Paprika, Zucchini, Zwiebeln, Oliven, Champignons
Blattsalate der Saison mit dreierlei Dressing

Vitello Tonnato:

(Scheiben von der rosa gebratenen Kalbshiifte mit Thunfischsauce)
Prosciutto di Parma (Parmaschinken mit Melone)

Broccoli und Romanescordschen mit Pinienkernen

Verschiedene Sorten Ciabatta, Brot und Butter

Warme Gerichte & Beilagen

Hdhnchen Toskana, gefiillt mit Spinat und Ricotta

Picatta Milanese: Kalbssteak in der Parmesan-Eihiille
Gebratenes Filet vom Kabeljau an Tomaten-Basilikumsauce
Mediterrane Gemiiseauswahl

Pestosofe, Aiolisofle (KnoblauchsoRe)

Dessert

Orangen-Buttermilch Panna Cotta mit Himbeermark
Tiramisu
Ttalienische Kdseplatte
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Mediterranes Buffet

Suppe

Minestrone (am Tisch serviert)

Kostlichkeiten aus der kalten Kiiche

Mediterrane Antipasti Auswahl von verschiedenen Gemiisen
Parmaschinken mit Grissini und Melone

Nudelsalat mit Artischocken und Paprika

Vitello Tonnato (Kalbsfleisch in Thunfischsauce)

Salat Caprese (Tomate-Mozzarella) mit frischem Basilikum
Eisbergsalat mit Thunfisch, Strauchtomaten, Peperoni und Fetakdse
Brotauswahl mit Ciabatta

Warme Gerichte & Beilagen

Piccata von der Putenbrust

mit Tomatensauce und Penne Nudeln

Gemiiselasagne in Tomatensauce mit Mozzarella gratiniert
Barschfilet mit Salbei und Speck umwickelt

auf Rosmarinkartoffeln

Geschmorte Lammhaxen in Thymianjus

mit Ratatouille und Kartoffelgratin

Dessert

Joghurt mit Honig
Erdbeer-Joghurtcréeme
Kdsespezialitdten
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Pinkenburger Buffet

Suppe

Kartoffelschaumsuppe mit Triiffeldl (am Tisch serviert)

Kostlichkeiten aus der kalten Kiiche

Auswahl von Blattsalaten mit verschiedenen Dressings
Curry-Gefliigelsalat mit frischer Ananas

Mini-Mozzarella und Kirschtomaten auf Rucola und Basilikum
Tafelspitzsiilze mit Gemdise

Gerducherte Putenbrust mit pikanter Sauce

Graved- und Rducherlachs, mit Sahnemeerrettich und Dill-Senfsauce
Ofenfrisches Baguette und Butter

Warme Gerichte & Beilagen

Zanderfilet auf Curryfenchel mit Kirschtomaten
Maishdhnchenbrustfilet gefiillt mit Spinat

Knuspriges Spanferkel- Rollbraten mit Bratensauce dazu Salzkartoffeln
Glaciertes Gemiise der Saison

Kartoffelgratin, Basmatireis

Dessert

Amaretto Mousse
Frischer Obstsalat mit Maraschino
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Niedersdchsisches Buffet

Suppe

Pfefferrahmsiippchen mit Rinderfiletstreifen (am Tisch serviert)

Kostlichkeiten aus der kalten Kiiche

Rahmiger Kartoffelsalat mit Radieschen und Kresse

Rustikale Aufschnitt Platte mit Sauerfleisch, gerducherter Putenbrust,
gehobeltem Katenschinken, angemachtem Mett mit roten Zwiebelringen
Mat jes auf griinem Bohnensalat und krossem Speck

Zartes Roastbeef mit Sauce Remoulade

Blattsalate und angemachte Salate mit verschiedenen Dressings

Warme Gerichte & Beilagen

Krustenbraten vom Schwein mit Backobst, Bratensauce

dazu gespickter Wirsing und Kartoffeln

Putenmedaillons mit Appenzeller Sauce und Rosmarinkartoffeln
Rotbarschfilet in Sesamkruste gebraten und Dill-Senfsauce
dazu griine Bandnudeln

Gemiise der Saison

Dessert

Kdseplatte
Créme brilée mit warmen Kirschen garniert
Hannoversche Welfenspeise
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Hochzeitsbuffet 1

Suppe

Niedersdchsische Hochzeitssuppe (am Tisch serviert)

Kostlichkeiten aus der kalten Kiiche

Vitello Tonnato

Roastbeef Rollchen mit Spargel

Ausgarnierte Schweinemedaillons an Si-sauer Sauce
Meeresfriichtecocktail

Ganzer Lachs mit Graved Lachs dekoriert und Sahnemeerrettich
Gemischte Kdseplatte mit Trauben und Gebdck

Gefiillte Eihdlften

Verschiedene Brotsorten & Butter

Warme Gerichte & Beilagen

Rinderbraten mit Champignons Burgundersauce
Putenbruststreifen auf Paprika-Zwiebel-Gemiise
Pochiertes Lachsfilet auf Gemiisebeet mit Safransauce
Berner Rasti - Kartoffelgratin - Butterreis

Dessert

Tiramisu
Eisbombe
Mousse aus zartbitter Schokolade & Vanillesauce

Hotel Restaurant Pinkenburg.
Inh. Nico Christou
Hauptstrafe 6. 30974 Wennigsen.
Tel. 0 5103 5558212 Fax 0 5103 5558211.
E-Mail info@pinkenburg.de. Web www.pinkenburg.de



1OkenNoui:

hotel - restaurant - biergarten

Hochzeitsbuffet 2

Suppe

Niedersdchsische Hochzeitssuppe (am Tisch serviert)

Kostlichkeiten aus der kalten Kiiche

Feine Blattsalate, Sprossen, Croutons und verschiedene Dressings
Mini Mozzarella und Kirschtomaten und Krduterpesto

Kaltes Roastbeef, rosa gebraten, mit marinierten Champignons
und Petersiliendip

Gegrillte Antipasti-Aubergine, Zucchini und Paprika

Duett von Graved- und Raucherlachs

mit Dill-Senfsauce und Preiselbeer Meerrettich
Gefligel-Nudelsalat mit Limettendressing

Brotauswahl und Butter

Warme Gerichte & Beilagen

Schweinefilet umwickelt mit Schinken im Bldtterteig
Lachsfilet im Zucchinimantel auf Champagnersauce
Bandnudeln mit Pesto und getrockneten Tomaten
dazu glaciertes Gemiise der Saison
Kartoffel-Lauchgratin und bunter Reis

Dessert

Himbeermousse mit Schokoladensplitter
Joghurt-Limonencreme auf Fruchtmark
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Deisterbuffet

Suppe

Waldpilzcremesuppe (am Tisch serviert)

Kostlichkeiten aus der kalten Kiiche

Gemischte Fischplatte mit:

Gerduchertes Forellenfilet, Graved Lachs, gerducherter Lachs
Antipasti- Variation

Gurkensalat in Dillsahne

Rote Beete Carpaccio

Kartoffelterrine mit Raucherlachs

Serrano- Schinken mit Chorizo an Netzmelone

Brotkorb nach Art des Hauses mit Butter

Warme Gerichte & Beilagen

Rosa gebratene Entenbrust in Orangenpfeffersauce

dazu Rahmwirsing und Herzoginkartoffeln

Pochiertes Lachsfilet auf Safransauce auf geschmortes Zucchini-
Tomatengemiise und Basmatireis

Hirschbraten mit Rotkohl und KloRen

Marktgemiise

Dessert

Pflaumen Kiichlein dazu Sahne
Rote Griitze mit Vanillesauce
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Grill Buffet

Suppe

Kartoffelcremesuppe mit Cremehaube (am Tisch serviert)

Kostlichkeiten aus der kalten Kiiche

Blattsalate der Jahreszeit mit dreierlei Dressing,

Bayrischer Kartoffelsalat mit Zwiebelh und Speck

Mediterraner Nudelsalat mit getr. Tomaten, Oliven und Lauchzwiebeln
Antipasti Variation

Parmaschinken mit Melone

Cherrytomaten mit Mozzarellakugeln und Basilikum-Pesto

Baguette und Butter

Warme Gerichte & Beilagen

Rinderhiiftsteak mit Krduterbutter
Schweinenackensteak mit Barbecue Sauce
Putenbruststeak mit Mango Dip

Wedges Kartoffeln

Rosmarinkartoffeln

Geschmortes Gemiise mit Paprika, Zucchini, Zwiebeln
Verschiedene Dips

Dessert

Mousse aus dunkler und heller Schokolade
Créme briilée mit Kirschen
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Tischmenii 1

Suppe

Hochzeitssuppe
XXXk

Vorspeise

Lachscarpaccio an Salat Bouquet
xkx

Hauptgang

Rehbraten dazu Bratensauce
Confierte Entenbrust an Lebkuchen- Portweinsauce
KléBe, Salzkartoffeln
Marktgemiise, Rotkohl

XXXk

Dessert
Bratapfelmousse dazu Zimtparfait

3% % 3k % 3k g 3k 3k 3k ke 3k ke ok ke 3k ke ok ok ok ok ok ok ok ke sk ke ke ke ke ok

Tischmenii 2

Suppe
Méhren-Ingwer Suppe

XXX

Hauptgang

Kalbsbraten filetiert dazu Bratensauce mit Schalotten Zwiebeln
Putenbraten in Appenzeller Sauce
Rosmarinkartoffeln, Griine Bandnudeln

Marktgemiise, Bohnen im Speckmantel
xkx

Dessert
Gefldmmte Vanillecreme
mit Himbeere Mascarpone und Vanilleeis
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Tischmenii 3

Suppe

Kartoffelcremesuppe mit Cremehaube
XXXk

Vorspeise

Rindercarpaccio mit Rucola und Spdne von Parmesan
XXXk

Hauptgang

Schweinefilet umwickelt mit Schinken im Bldtterteig
Lachsfilet im Zucchinimantel auf Champagnersauce
Herzoginkartoffeln, Salzkartoffeln
Marktgemiise
xkx
Dessert
Mousse aus zartbitter Schokolade & Vanillesauce
Panna Cotta mit Himbeersauce und 1 Kugel Eis
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Tischmenii 4

Suppe

Pfefferrahmsiippchen mit Rinderfiletstreifen
XXXk

Hauptgang

Zanderfilet in der Lachs-Meerrettichkruste und Hummersauce
Rinderbraten in Burgundersauce
Salzkartoffeln, Kroketten

Marktgemiise
xkx

Dessert
Mousse aus dunkler und heller Schokolade

Alle Preise werden in einem individuellen Gesprach abgestimmt
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